
AUFGEPASST, EIN NEUER! Jürgen Zerza ist mit seiner Osteria Valle di Zerz beim Kantons-

spital gerade der Geheimtipp in der Stadt. Das verdankt er einem Römer. Alessandro Fazi 

steht recht einsam in der Küche, hat aber die italienische Küche im Blut.

Die Carne cruda, mit dem Messer geschnitten, würden wir jederzeit wieder bestellen, den 

Klassiker Scaloppine di vitello all limone ebenfalls; die Sauce war wirklich «zitronig», der 

Parmesanrisotto dazu geschmeidig und mit Biss, eigentlich mehr als nur eine Beilage. In 

den Tortelli steckt Tessiner Luganighe. Und die Carbonara-Sauce? Ohne Rahm (Ehrensa-

che in Rom!), mit exzellentem, scharf angebratenem Guanciale. Die Tagliatelle sind hausge-

macht, «kleben» allerdings ein wenig.

Riesiges Pizza-Angebot.

Spitalstrasse 21, 6004 Luzern

www.valledizerz.ch
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